
MENÙ

Gamberi 7al pz
Prawn

(5)

Tartare di pescato del giorno con erba cipollina e mango 13
Catch of  the day tartare with chives  and mango

(9)

Scampi 9al pz
Scampi

(5)

Tartare di manzo con pesca e burrata 13
Beef  tartare with burrata cheese and peach  

 

(3-8-12)

CRUDI
R aw Bar

ANTIPASTI

Insalata di Mare 15
(calamari, cozze, gamberi, polpo)

Seafood salad (squid,  mussels ,  prawns,  octopus)
(5-9-10)

Catalana di gambero 16
Catalan Prawn

 (5-7-9)

Insalata di polpo e patate 15
Octopus and potato salad

 (10)

Caprese di bufala e prosciutto crudo 14

 (11-12)

S t a r t e r s  

Pa s t a

LE NOSTRE PROPOSTE
w e  r e c o m m e n d

Vernaccia e olive
Vernaccia and ol ives

(9-12)

PRIMI

Tagliolino arselle e bottarga 20
Tagliol ini  wi th  c lams and bot targa

(1-7-9-12) 

Culurgiones pomodoro fresco e parmigiano 14
Culurgiones with fresh tomatoes and parmesan

(1-11)

SECONDI

Frittura di calamari 18
Deep fr ied calamari

(1-10)

Entrecote alla griglia con rucola e grana 22
Gril led entrecote  wi th  rocket  and parmesan cheese

                   (11)

INSALATE

Caesar salad  16
Pollo cbt, guanciale ,salsa Caesar, insalata mista, 

grana scaglie, crostini di pane

(1-3-4-8-11-12-14)

Ceci, olive, pomodorini e zucchine marinate 14
Chickpeas,  ol ives ,  cherry tomatoes and jul ienned courget tes

CONTORNI

Insalata mista 7
Mixed salad 

Patatine fritte 6
French fr ies

M a i n  C o u r s e s

S a l a d s

S i d e  d i s h e s

1. Glutine, 2. Noci, 3. Mostarda, 4. Sesamo, 5. Crostacei, 6. Arachidi, 7. Sedano,  8. Uova, 9. Pesce, 10. Molluschi, 11. Latticini, 12. Solfiti, 13. Lupini, 14. Soya 

Servizio / Service  15%

1.Gluten, 2.Nuts, 3.Mustard, 4.Sesame, 5.Crustaceans, 6.Peanuts, 7.Celery, 8.Eggs, 9.Fish, 10.Molluscs, 11.Milk, 12.Sulphites, 13.Lupins, 14.Soy

(1-3-8-11-12)

Hamburger di manzo artigianale, bacon, provola affumicata,  
cipolla rossa in agrodolce, lattuga, pomodoro, 

maionese al limone e patatine fritte 18 
Homemade beef  burger,  bacon,  smoked provola cheese,
pickled red onion,  le t tuce,  tomato,  lemon mayonnaise   

Caesar Salad
Sous-vide chicken,  cured pork cheek,  Caesar dressing,  

mixed salad,  shaved Grana cheese,  bread croutons

Gnocchetto cozze, funghi porcini e pecorino 21

Fregola ai frutti di mare 22
Fregola with mixed seafood

gnocchi  with mussels ,  porcini  mushrooms and pecorino cheese
                         (1, 10,11)

(1-5-9-10)

Buffalo mozzarel la  cheese with cured ham

Pomodoro fresco, capperi, cipolla e olive
Fresh tomato with capers ,  onion and ol ives

(9-12)

Pescato del giorno 20
Fresh of  the day


